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Mathieu CANGUILHEM | Chef de Cuisine
de La Table de Mon Grand-Pére

Téophane FAUCHER | Chef Patissier exécutif
Jean-Rémi CAILLON | Chef de Cuisine exécutif



Menw
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Truite fumée, tacos brocolis et wasabi

Entrée

Escargots et grenouilles, persillade aux bourgeons de sapin

Poisson

Omble chevalier, haricot et menthe, sauce Apremont

Viande

Beeuf, chimichuri de montagne, épeautre a la moelle

mea:ge/

Tamié, tartifles, champignons et miel de geniévre

Dessert

Mirabelles, noisettes et sorbet au mélilot

B65€ / pers.



